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Alaya Tierra 2013 Tavera Antiguos Vifiedos 2013 Aradon Garnacha 2012
D.0.P. Almansa D.0.P. Méntrida D.0.Ca. Rioja

J@ Garnacha Tintarera 4@ Garnacha @ Garnacha

Bodegas Atalaya Bodegasy Vinedos Tavera Vinicola Rlojana de Alcanadre

Tel. 968 435022, (mésde20€) — Tel. 666 294012.(4-7 €
Yaenel color seadvina la contunden '3“
ciaque va a mostrar tanto ennanz y
comoenboca. Potente en aromas de
chocolate, balsamicos, fruta negra

1\ Tel. 9411650 36.(10- 15 €)
La frutosidad mantiene una frescura ! @_ En nariz se percibe una fruta roja (cere-
que sesumerge enunroble, dando za) con buena potenciay con un fondo
lugar a un conjunto especiado, cremoso de hoja de tabaco. En boca comienza

y conbuenaintensidad. En bocael conuna leve mineralidad que deja
madura y torrecfactos. Paladar robusto, tanino esnobley el equilibrio esbueno. paso auntanino robusto, sobre el que
estructurado con una sensacion aboca- Tienerecorrido por delante en el que la aparece una sensacion licorosa que se
daque llegan alfinal con recuerdosde armoria fruta - roble aurmentara traduce en calidez final.
fruta en licory regaliz.

— . I;IM Moncayo Garnacha 2013 - El Molar 2014
Avgvstvs Garnacha D.0.P.Campo de Borja L D.0.P. Jumilla
Microvinificacién 2013 A Garnacha @ Garnacha

D.0.P.Penedées

i@ Garnacha

Celler Avgvstvs Forvrr

Tel. 977 666910 (10 -15 €)

Mantiene nobleza y mucha personali-

dad varietal donde la fruta roja se per-
filacomo protagonista con toques de

regaliz y hierbas aromaticas. Enboca defruta negra. Concentrado en boca,
resuita goloso, la acidez proporciona estructurado, con buena acidez y final
frescura y al final mantiene el tipo con persistente.

recuerdacs frutales.

Pagos del Moricayo

Tel. 976 900 256. (15 - 20 €)

Sus 10 meses en barrica de roble
americano dejan una huella gue se ird
diluyendo e integrando con el tiempo
enbotella. Aromas de especias y moka
que dejan paso a matices florales y

Propiedad Viticola Casa Castilla

Tel. 968 781 691.(10-15€)

Tiene un caracter mas maduro con
los detalles de hierbas de monte bien I T
definidos y una sutil barrica. En boca

destaca por la presencia de un tanino
carnoso de calidad que envuelve el LS
paladar dejando en el final recuerdos -
de flores azules.

Jardin de Liculo 2013

Coster de ’Ermita 2012 D.0.P.Navarra
Hebabe Garnacha 2012 D.0.Q. Priorat @ Garnacha
D.0.Ca. Rioja @ Garnacha Bodegas de La Casa de Luculo
@ Garnacha Mas Igneus Tel.948 343148.(10-15€)
Bodegas Bohedal Tel 938 183 445 (masde20€) Los aromas de fruta negra madura
Tel 941 328 064.(15-20€) Tras un tiempo en copa el vino desplie- (higo, ciruela) y regaliz quedan ma-
Intenso con predominio de aromas de gatodassusvirtudes. Es complejo con tizados por una licorosidad de fondo
mermelada de fresa y ciruelacon un aromas de avellanas, especias, fruta que da profundidad. Estructura media,
roble dulce que sazona aportando el negramadura, polen y unfondo silves- buena acidez y recorrido basado en
caracter goloso. Suave enboca, sabro- tre interesante. En boca demuestra po- sensaciones confitadas.
sO, envolvente, repetuoso en el paladar tencia, estructura y persistencia donde
y persitente tras el trago. los detalles de la crianza aparecen con

nobleza envalviendo ala fruta madura. Ziries 2012

@ Garnacha

Bodega Ziries

Tel.679 443792 .(10-15 €)

Los aromas de fruta compotada tienen
como gran aliado los detalles de hoja-
rasca y pino. Conforme pasa el tiempo
aparecen matices de tierra humeda.
En boca dominan dos sensaciones
que se entienden bien. Por un lado la
dulcedumbre del recorndo y el tanino
carnoso que no deja de ser respetuoso

Cruz Piedra Seleccién Especial 2013

D.0.P. Calatayud

@ Garnacha

Virgen dela Sierra, S. Coop

Tel 976 899 015.(7-10 €

Ennariz destaca por lamadurezdesu

fruta (moras, cerezas), que se compa-

gina con el toque del roble en forma de

regaliz y balsamicos. En boca muestra

volumen y un pasc redondo que se frutos rojos, flores y un fondo espe-

prolonga con sus recuerdos golosos ciado. Sabroso, connervio y mucha

de fruta. frescura. Al final quedan los recuerdos
minerales.

Garnacha de Arrayén 2013

V.T. Castillay Leén

@ Garnacha

Bodegas Arrayan

Tel 916 633131. (mas de 20 €)
Juegacon ladelicadeza de lauvaenun
entorno pizarroso. El tejido aromatico
esta definido por matices silvestres,

6 MIVINO-VINUM
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D.0.Q. Priorat

8 Garnacha

CasaRojo

Tel. 968151520. (15 -20€)
Enaromas deja detalles francos de
flores, fruta negra (higo, aréndanas)
y unos matices de monte bajo bien
conjuntados. Sedoso, con estructura
amable en la que aparece una buena
presencia frutal que al final deja deta-
lles calidos que dan longitud.

Les Manyes 2012

D.0.Q. Priorat

@ Garnacha

Terroir al Limit

Tel. 977 828 057. (mas de 20 €)

La delicadeza hecha vino. Todos sus
atributos los muestra con una finura ex-
cepcional. Picotas, grosellas, endrinas,
regaliz, especias, tostados. En boca es
equilibrado, con una base frutal sobre
lague giran los recuerdos balsamicos,
minerales y cremaosos.

El Reventén 2012

V.T. Castillay Ledn

8 Garnacha

Daniel el Travieso

Tel. . (mas de 20 €)

Destacapor sufinuray sus matices de
frutaroya fresca con un leve matiz lico-
roso. Todo ello sobre un fondo donde
destacan las notas florales y minerales.
En bocatiene frescura, es directoy

en surecorrido muestra una textura de- ¥

[iclosa que deja en el recuerdo detalles
especiadosy de flores.

El Chaparral de Vega Sindoa 2013
D.O.P. Navarra

49 Garnacha

Bodega Nekeas

Tel. 948350 296.(10- 15 €

Los aromas de cerezas y frambuesas se
visten con detalles de vanilla, dando lu-
gar aunresultado amable y con cierto
caracter goloso. En boca se plantea con
acidez correcta, tanino afilado, vivo y
con buenas sensaciones finales florales.

g MIVINO-VINUM

La Galana 2012

V.T. Castilla

@ Garnacha Tintorera

Bodega Los Aljbes

Tel. 918 843472. (7-10 €)

Presenta potencia er aromas de fruta
negra, tinta, sotobosque y una delicada
mineralidad, Entrada frutal, cones-
tructura considerabley final generoso
con recuerdos especiados. Recorrido
gustoso.

Teixar 20T

D.0.P. Montsant

@ Garnacha

Vinyes Doménech

Tel. 670 297 395. (mas de 20 €)

En este caso lagarnacha se muestra
opulenta, sabrosay con buena presen-
cia frutal. La barrica se ensambla apor-
tando detalles de especias y tabaco.
Entrada amable, con buena estructura
y recuerdos de fruta en confitura que
quedan en el posgusto

Santa Cruz de Artazu 2012

D.O.P. Navarra

@ Garnacha

Bodegay Vifedos Artazu

Tel. 945600 119. (mas de 20 €)

La base aromatica es frutal (ardandanos,
ciruelas) con un punto de maduracion
que recuerda alas confituras. Todoello
va acompafado de detallesde flores y
una barrica integradora. Concentrado
en boca, con sensacion dulce que en el
final largo dejarecuerdos de avellanas
y fruta en licor.

La Casade Monroy Viiias Viejas 2011
D.O.P. Vinos de Madrid

@ Garnacha

Bodegas La Casa de Monroy

Tel. 918170102.(10 - 15 €)

En nariz se percibe con finura donde

la fruta fresca se funde con la barrica
especiada y bien trabajada. Enboca se
desarrolla sabroso, con un paso donde
el tanino marca e! recorrido, aportando
estructura y que queda refrescado

por una grata acidez. Final confitado

y largo.

Care Finca Bancales 2011
D.0.P.Carifiena

@ Garnacha

Bodegas Anadas

Tel. 976 793 016.(10- 15 €)

Tiene complejidad basada en notas de
encurtidos, especias, balsdmicos y un
fondo en el que, con el tiempo, apa-
recen detalles de fruta negra madura.
Detanino pulido, bien equilibrado y
sabroso en el recorrido que termina con
un posgusto medio en el que aparece
algun matiz silvestre.

Auditori 2013

D.0.P.Montsant

& Garnacha

Acustic Celler

Tel. 672 432 691. (mas de 20 €

Muestra razay nobleza. El fondo mine-
ral queda bien rodeado de los matices
defruta negra y unroble de calidad
que con el tiempo aportarad al conjunto
mayor complejidad. Equilibrado, frutal,
silvestre y con una proyeccion maravi-
llosa. Recorrido con mucha longitud.

LaGarnacha Olvidada 2012

D.0.P. Calatayud

& Garnacha

Proyecto Garnachas de Espana

Tel 941271 217.(7 -10 €)

Todo lo que muestra en nariz es con
mucha frescura. Los matices de fram-
buesay cereza tienen porun lado el
toque silvestre y por otro un matiz go-
050 agradable. El tanino es respetuoso,

aparecen detalles florales y al final un
deje especiado.

Escada 2013

D.0.P. Valdeorras

4@ Garnacha Tintorera.

Alan de Val

Tel. 988 311457.(7-10€)
Lapotenciay estructura de la variedad
se comporta de forma interesante
enuna zona donde la mineralidad y
frescura aporta seriedad. En boca es
profundo, robusto, estructurado, Enel
final aparece una sensacién abocada
persistente.




Tres Picos 2013
D.0.P. Campo de Borja
]

Perfumado con predominio de los
aromas de la barrica (café, ahuma-

dos, tostados) que va dejando paso

a detalles de fruta maduray hoja de
tabaco. En el paladar queda la impronta
de la crianza. Presenta concentracion y
una larga carrera por delante en la que
ganara en complejidad.

Pegaso Pizarra 2010
V.T. Castillay Le6n
=

Se muestra el perfil elegante y delicado
de la variedad. Frescura, mineralidad y
detalles balsam marcan la fase olfa-
tiva. En el paladar es directo, con buena
acidez y con una perfecta integracion
de la fruta en el conjutnto. Final largo.
Con mucha expre

¢Cuidas el vino en tu local?
Contacta con nosotros

si quieres regalarle

Propiedad 2011
D.0.Ca. Rioja

Sutil, fresco y con buenas dosis de comle-
jidad. La fruta roja madura se ve inmersa
en un mar de aromas de crianza muy
refinados (hojarasca, tierra mojada, bal-

samicos, especiados, ahumados). Paladar —

de tanino fino, bien equilibrado, largo y
conbuena expresion varietal final.

Baltasar Gracién Garnacha
Vifias Viejas 2013

D.O.P. Calatayud

@

Lo mas elogiable del vino es su fondo
silvestre que refresca un centro aroma-
tico basado en frambuesas y arandanos
en confitura. La barrica engrandece el
conjunto, dejando en boca un recorrido
plagado de buenas sensaciones fruta-
les bien armonizadas con el tostado de
la madera.

esta revista a tus clientes

Tel. 915120 768
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_ Sedro Cepas Viejas 2012
1 D.0.P. Vinos de Madrid
9

Hay seriedad e trabajo en el que
0s aromas de la crianza y de fruta
negra en licor se conjugan con buen
resultado. Hay estructura, volumeny
un recorndo en boca que expresa con
nobleza los recuerdos de fruta madura
y ebanisteria

rnu_‘;iin .

Botani 2013
D.O.P. Malagay Sierras de Malaga
2

El entramado aromatico estd bien
conjuntado. Flores, fruta negra y roja,
detalles minerales y un fondo cremoso
amable. De tanino suave, sabroso en

el paso con recuerdos balsamicos y un
final con matices de fruta en licor.
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@MiVino_Vinum
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(11 Tube,
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Breca 2012
D.0.P. Calatayud
4@ Garnacha
Bodegas Breca
Tel. 952 504 706. (10 - 15 €)

Las vifias vielas aportan una finura y
complejidad aromatica bien sazonada
con los matices especiados del roble
Lafruta negra. el regaliz y los detalles
de flores o hacen muy interesante
Entrada sedosa, equilibrado en boca,
carnoso, envolvente y canun final
persistente y expresivo.

Garnacha Centenaria
de Cotode Hayas 2013
D.0.P.Campo de Borja
@ Garnacha

Bodegas Aragonesas

Tel. 976 862153.(7-10 €)

Potente en aromas de monte bajo, fruta

confitada, hoja de tabaco, regaliz negro
y algun detalle torrefacto. Aterciope-
lado, envolvente, sabrosoy con muy
buena armonia entre los recuerdos
silvestres dela variedad vy la barrica
Persistente en el paladar y ligeramente
calido.

Palell 2012

D.0.P. Montsant

4@ Garnacha Peluda

Orto Vins

Tel. 629 171 246. (mas de 20 £)

Sutil y muy elegante. Tiene aromas de
frutos rojos, regaliz, balsamicos y al fon-
do se percibe una amable mineralidad
marcada por un toque licoroso. Fresco
enboca, conmucho nervic y un tanino
bien compensado. Recuerdos silvestres
de bayasrojas, flores y posgusto con
una importante presencia mineral

Jordi Miré Garnacha Blanca 2014
D.O.P. Terra Alta

4@ Garnacha Blanca.

Celler Jordi Mird

Tel. 650 010639. 4 -7€)

Ejemplo de delicadeza y complejidad
Lafruta queda fundida en aromas
florales. Adornando el conjunto
aparecen detalles minerales, golosos y
de heno seco. Glicérico en boca, acidez
refrescante y una salinidad grata tras
eltrago.

10 MIVINO-VINUM

Cent x Cent 2014 )
D.O.P. Terra Alta

@ Garnacha Blanca

Vins del tros

Tel.605096 447.(10-15€

En nariz destaca por la finura de sus

aromas. Ciruela amarilia, flores, her- -
baceos. Hay una frescura que queda 4 -
perfectamente equilibrada con los

matices afrutados y conuna saindad .
final que es una delicia.

Gamberro 2013

D.O.P. Terra Alta

@ Garnacha Blanca

Pagos de Hibera

Tel.977 426 234.(mas de 20 €)

La dulzura de la barrica abraza las
notas de fruta de hueso madura conun
fondo punzante y especiado. Sabroso
en boca, de paso untuoso y sensacion
calida que deja recuerdos de vainillay
almendras garrapifiadas.

Anhel d’Emporda 2014
D.0.P.Emporda

4@ Garnacha

Pere Guardiola

Tel 972549 096.(4-7 €)

Expresion aromatica basada en notas
de flores, hierbas de tocador y un
segundo plano delicado frutal Paladar
amable, marcado por clerta estructura
y fino en sensaciones.

Seiorio de Sarria Vifiedo n2 5 2014
D.O.P.Navarra

@ Garnacha

Bodega de Sarria

Tel. 948 202 200.(4-7 €)

Su perfil aromatico muestra jugosidad
en una fruta roja bien acompanada por
detalles florales y un fondo silvestre
delicado. Entrada fresca, con el toque
goloso comedido y un amargor agrada-
ble que prolonga el trago. Limpioy con
buena expresion varletal.




m
TERRA DE GARNATXES

Paisaje, cultura y vino unidos para dar a conocer
la expresividad de la garnacha mediterrdnea

a Asodacdn Terra de Gamatxesnado
I enmarzode 2012 en Barcelona conel

objetivo de poner en valora la variedad
mediterranea por excelenda, la Garnacha.
Es una asociacion sin dnirmo de lucroque
pretende potenciar esta variedad cultivadaen
diferentes tipos de suelos y microclimas, pero
conundenominador comun: la influenda del
Mediterraneo.

Terra de Garmatxes es un foro abierto de debate
permanente paradifundir las garmachasmedite-
maneas, asicomo el intercambio de conocimien-
to entre profesionales y ernpresas del sector y
con actividades de apoyo parala intemacionali-
zacion y el conocirmiento del territorio.

Coneste fin se hacreado un Panel de Cata con
elapoyo del INCAVIy de ladoctora Montse
Nadal, de Ia Universidad Rovira i Virgli, para tra-
bajar con los descriptores olfativos y gustativos
varietales. Asi, diferentes estudiosrealizados
por Enric Bartra y Xoan Elorduy, del INCA VI, se
han presentado en las diferenites edliciones del
Concurso Mundiat de Garnachas.

Terra de Garnatxes realiza catas drigidasa

los profesionales delsector, visitas guiadas a
los vifiedos y bodegas paradara conocer los
diferentes paisajes, microclimas, dones y tipos
de suelo, presentaciones a medios de comuni-
cacién y un sinfin de actividades que permitan
que la garnacha sea alinmas y mejor conocda
en elmundo.

Las bodegas que forman partede la asodacion
son Clos Figueres, Edetaria, Lagravera La
Vinyeta, Masia Serra, Finca Villadellops y
Vinyes Doménech, que aglutinan los diferentes
suelos y microclimas para descubrir las diferen-
tes caras de la misma variedad: gamachas de
Priorat, Terra Alta, Costers del Segre, Emporda,
Penedés (subzona Garraf) y Montsant, unidas de
la mano para reivindicar una variedad diferen-

C@ee0o0

ciador, nica en matices y conungran potencial
enolégico Paisaje, suelo, yla influenciadel clima
mediterraneo en sus vinos.

Clos Figueras (www.cosfigueras.com): El
vinedo sesitia al norte de Gratallops, con vista
a las montarias del Montsanty al valle del Ebro,
rodeado porel rio Montsant. A 400 metros
sobre el nuvel del rmar, tiene todas las onenta-
cionesal tener forrna de anfiteatro. Suelo muy
pobre delicorella, compuestade pizarrarojizay
negracon pequierias particulas de rica
Declima mediterraneo y continental con vera-
noslargos, calurosos y secos, la temperatura en
INviemo €s suave, aunque algunos afos puede
nevar, pero lormas destacable esel micioclima
que segenen alestar en un corredor donde
llega are desde el valledel Ebro y del rmar.
Vino destacado: Clos Figueres

Edetaria (www.edetaria.com): Ubicada en

la Terra Alta, que secaracteriza por un dirma
continerital en invierno y mediterraneoextre-
moenverano. La particularidad de la Planade
Gandesa, en relacion con la zonadel Altiplano,
es quedurante el verano estarefrescada por el
Garbi 0 Marinada, viento humedo que viene del
Mediterraneo y gracasal cuallos vinos gozan de
un frescorsuperor al restodela Tema Alta.

Vino destacado: Edezaria Seleccion Blanco

Lagravera (www.lagravera.com): Bodega
certificada enbiedinamica por Demeter
International singular y tnicaensuregion.
Vinedode 095 hectareas ubicado alnorte de
Castello de Farfanya (Lleida), a una altitud de
400 rmetros, en la partida historica de El Vinyet
(SierraLarga). Vinasmonumentales plantadas
en vaso en 1889. Suelo profundo, calcareo,
franco-arcilloso. Mesodlirna mediterraneo conti-

o
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nental Vendimia manual seleccionada.
Vino:La Pell 2013 Saviesa Negre

LaVinyeta (wwwlavinyeta.es): Situado en el
corazon del Emporda, en Mollet de Peralada. El
origendeeste proyecto hay que buscarlo en las
cerca de doshectareas de vinias viejas -de eda-
des comprendidas entre los 55 ylos 80 arios- de
Canrienay Garnacha. A partir de este mormento
seredlizan nuevas plantaciones y se consolida
en 2006 conla construccion de la bodega.
Vino destacado: Sereno Solera 2009

Finca Viladellops (fincaviladellops.com):
Situada en el Macizo del Garraf, subzona de
nuevacreacién enla DO. Penedés. Orografia
abrupta con vifiedos rodeados de bosquesy
suelos extremadamente calcireos con presencia
def6silesmarinos y con PH basicos. El vifiedo
deGamachafuereinjertado en 1999 con made-
raprocederite de una seleccion realizada en
vifiedos de Cornudellay Roselién. Produccion:
15000 botellas.

Vino destacado: Finca Viladellops

Vinyes Domenech (vinyesdomenech.com):
Situado en plena Serrade Llaberia, zona natu-
ral protegidade alto valor ecologico al sur del
Priorat. Vinedo certificado ecoldgico y practicas
biodinarmicas, Garmachas viejas de masde 70
anos. Orientacion Norte-Sur, a450-500 metros
dealtitud. Parcela de suelo calcareo muy pedre-
£0s0, pobre y poco profundo en coster. Rodeado
debosque y sotobosque mediterrdneo que
aportamatices balsimicos. Levaduras naturales.
Vino destacado: Teixar

Joan Ignasi Doménech, presidentedela
Asociacion Terra de Garnatxes
jidomenech@vinyesdomenech.com




